Neuville

Menu Réceptions 2008

Voici la liste des menus suggérés. Les prix indiqués incluent ’entrée, le
potage, le met principal, le dessert et le café. Vous pouvez enlever
I’entrée et soustraire 2.00$ aux prix indiqués.

Pour les groupes de plus de 50 personnes, nous vous demanderons de
présélectionner une entrée, 1 potage, 1 met principal et 1 dessert.
Pour les groupes de 20 a 50, vous pouvez présélectionner 2 mets
principaux et vos convives pourront choisir leur plat principal le soir
méme. Pour l'assiette de homard et pour 1'assortiment de sushi, vous
devrez nous fournir le nombre a I'avance.

Entrées
Salade du Chei: * Sushis (3 makis)
Salade Panachée * Coquille de fruits de mer
Fondu Parmesan maison * Asperges du Manoir
Terrine de Canard * Feuilleté brocoli & fromage

Pité de Foie Fines Herbes ™ Brie sublime .
Salade des Cceeurs * Salade des Ceeurs (palmiers & artichauts)
Quiche aux Légumes * Rouleaux impériaux

Paté de Foie de Volaille

** Feuilleté de ris de veau
** Cocktail de crevettes

*(.75% de supplément aux prix indiqués
** 1.508 de supplément aux prix indiqués

Soupes & Potages

Soupes; aux Légumes Potages ; Navet & Poire
Au Chou Navet & Curry
Aux Pois Carottes & Agrumes
Creémes ; De Champignons A la Citrouille (en saison)
D’Epinards Parisien

De Légumes Pommes & Epinards



Mets Principaux

19.95%
Veau Marengo & pommes de terre Duchesses.
Duo Lasagne/ césar.
Tortellini au fromage & tomates séchées ou tomates & pesto.
22.95%
Cannelloni sauce tomate & Basilic.
Filet de sole Meuniére.
Crépe végétarienne.
Brochette de volaille.
23.95%
Stir Fry de poulet.
Crépe Champignons, asperges et fromage.
Pavé de saumon aux agrumes, ou sauce hollandaise.
24.95%
Fettuccini carbonara.
Gigot d’agneau au Porto & romarin.
Crépe au poulet et 1égumes grillés.
Supréme de volaille aux champignons & porto.
Supréme de volaille érable & pomme.
25.95%
Pavé de sole aux Belles de Matane.
Supréme de volaille Florentine ou du Manoir
Escalope de veau a la créme.
Fettuccini aux fruits de mer.
27.95%
Médaillon de veau a la Bordelaise.
Filet de truite sauce hollandaise ou sauce amandine.
Ballottine de sole & crevettes sauce agrumes.
Escalope de veau du Manoir.
Meédaillon de Porc & Boeuf aux graines de sésame.
28.95%
Brochette de filet mignon.
Escalope de veau parmigiana ou normande.
Vol-au-vent aux fruits de mer
Assortiment de Sushis
34.95%
Assiette de fruits de mer.
Homard (en saison).
38.958 Assiette terre & mer avec pétoncles.



Desserts

Gateau au fromage, aux carottes, au chocolat,
avalanche a I’érable ou au chocolat, plaque opéra, brownie,
gateau pure délice (caramel/coconut), carré aux fruits des champs,
salade de fruits.

* Gateau d'anniversaire personnalisé; 2$/ personne
Gateau et feu de Bengale pour le(s) fété; Gratuit!

**Les prix sont avant taxes et un montant de 15% avant taxes est facturé pour le
service.

Au plaisir de vous servir!

Lendroit ou chaque occasion devient innoubliable |

Manoir de Neuville
469 Rte 138, Neuville, GOA 2R0
Tél.(418)876-2424, 1-866-871-2424

manoirdeneunville.com
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